/s Eurolux

Your Style...Your Life

MULTIFUNKCIONALNE
FURNE

Novi Beograde: 011/ 31 33 598; 011/ 31 33 597; 011/ 31 33 264; 011/ 31 33 826
Bul. Arsenija éarnojeviza 66

&8 UPUTSTVO ZA UPOTREBU




POSTOVANI KORISNICI

Zahvaljujemo vam sto ste izabrali nas
proizvod, sinonim za kvalitet | sigurnost.
Nadamo se dace isti da odgovori vasim
potrebama | zahtevima. Kada god smo
vam potrebni ne dvoumite se potrazite
nas. Mi cemo uvek biti uz vas kada god
vam je potrebno za saradnju | za
pruzanje svih potrebnih informacija
vezanih za proizvode NARDI.
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Simbol E na proizvodu, ili na dokumentima koja prate proizvod, oznaéava da ovaj proizvod ne
sme biti tretiran kao kuzni otpad vez se mora odneti na odgovarajuze mesto na kome se vrsi
reciklaza elektriéne i elektronske opreme. Odlaganje se mora vrSiti u skladu sa lokalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine koji se tieu odlaganja otpada.
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INSTRUKCIJE ZA MONTIRANJE

Elektriéno povezivanje

Aparati imaju troziéni kabel za napajanje i funkcioniraju na monofaznom naponu 220.....240V
-50....60Hz. Provodnik za zastitu je u Zuto/zelenoj boji.

Povezivanje kabla za napajanje sa elektriénom mrezom

Povezite kabel za napajanje kao §to je prikazano na slici 1i 2.

U sluéaju direktnog povezivanja na mrezu potrebno je da postavite prema bazi prekidaé sa
minimalnim otvorom na kontaktima od 3mm .( provodnik za uzemljivanje se ne treba
pokrivati)

Prije nego Sto se povezZete na elektrienu mrezu proverite da li su ispravno postavljeni Zica
za napajanje i kleme kako bi izdrZali maksimalni napon.( pogledajte u tabeli sa tehniekim
podatcima)

Elektriena instalacija treba biti prema standardnim propisima, kontakti i elektriéni prekidaei
trebaju biti na dostupnom mestu, eak i nakon ugradnje peznice. Nakon povezivanja peznice
sa elektrienom mrezom, potrebno je da se kabel odvoji od kuziSta peznice zbog opasnosti
od pregrejavanja. Da se ne primenjuju dopunski uredaji za povezivanje ( sl. 3).

Proizvodaé ne snosi odgovornost za direktne ili indirektne povrede, koje bi nastali kao
rezultat nepravilne montaze ili povezivanja. Sve operacije nakon montaze i povezivanja
trebaju biti uradene od strane kvalifikovane osobe, koja je upoznata sa nagéinom
funkcionisanja aparata.

Ugradivanje

Usmerite peznicu ka otvoru konstrukcije, postavite je na osnove i namestite je da bi bila u
liniji sa nameStajem.Dimenzije peznice i otvora su prikazani na slici 13.

Otvorite vrata pe&nice i fiksirajte je sa 4 gvinta za drvo ispred straniénih montaznih
otvora.(slika 4)

Modul peznice za ugradivanje se treba postaviti kao na slici 5, da bi se osigurala slobodna
cirkulacija vazduha oko peznice od koje zavisi funkcionisanje.

Elementi za povezivanje, koji graniée sa povrSinom namestaja trebaju izdrzati temperaturu
ne nizu od 90 C, kako bi bili izbegnuti deformacije omotaea.

Prije nego Sto poenete Koristiti peznicu:

Ukljueite furnu na maksimalnu temperaturu oko 45 minuta.

Oeistite unutrasnjost furne sa sapunicom i dobro isplaknite.

PAZNJA: Ukoliko pegnica funkcioniSe, prednja strana je osjetliva na toplotu. Preporuéuje se
da se deca euvaju Sto dalje od ukljuéenog aparata.



IZBOR FUNKCIJA
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SAMO OSVETLJAVANJE
Lampica je ukljuéana, grejaci ne rade, a ventilator za hladenje je ukljuéan.
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ODMRZAVANJE

Peznica i zelena lampica su ukljueeni za vreme ove funkcije, ali i za svaku
sledeau funkciju.

Ventilator je ukljuéan, ali nema zagrijavanja. Vrata peznice treba biti
zatvorena. Preporuka za funkciju: Glavno za odmrzavanje zamrznute
hrane. Sa ovom funkcijom vreme potrebno za odmrzavanje hrane smanjuje
se zajednutrezinu.

TRADICIONALNO PEEENJE U RERNI

Sa okretanjem termoregulatora mozete izabrati Zeljenu temperaturu od
50°C do 250°C. Zuta lampica ze se ugasiti kada ze peznica dostizi Zeljenu
temperaturu. Preporuka za funkciju: Da se pegnica prethodno zagrije na
Zeljenojtemperaturi, a da se nakon toga stavijelo.

TRADICIONALNO PEEENJE + VENTILATOR

Sa podeSavanjem termoregulatora moze se postizi zeljena temperatura od
50°C do 250°C kada je vrata zatvorena. Ovaj naein kuhanja je kombinacija
kretanja toplog vazduha i ventiliranja. Ova je funkcija odgovarajuza za
peéenje hleba, pice, lazanja.

Preporuka za koriSzenje ove funkcije: Da se pe&nica prije dobro ugrije.

SREDNO SNAZAN VENTILATOR | DONJI GREJAE

Termoregulator se treba postaviti na Zeljenoj temperaturi. Ne preporueuje
se predhodno zagrejavanje pegnice.Preporuka za funkciju: za
podgrejavanje ili spremanje veoma sporih jela.

GREJNO TELO VENTILATORA- MULTIFUNKCIJA

Radi ventilator i kruzni grijaé. Pomozu ventilatora temperatura iz kruznog
grijaéa se ranomjerno rasporeduje u unutrasSnjosti peznice. Sa
podeSavanjem termoregulatora moZe se postizi Zeljena temperatura od
50°C do 250°C. Za ovu funkciju nije neophodno predvr4emeno zagrijavanje
pe&nice da bi se stavila hrana.

GRIL

Sa podeSavanjem termoregulatora moze se postizi zeljena temperatura od
50°C do 250°C kada je vrata zatvorena.

Preporuka za koriSzenje ove funkcije: za peéenje malih komada hrane na
grilu.

GRIL+VENTILATOR

Radi infracrveni grijaé i venilator. Preporuka za koriSzenje ove funkcije: za
peéenje vezih komada hrane na grilu. Sa podeSavanjem termoregulatora
moZe se postigi Zeljena temperatura od 50°C do 250°C.




Promena lampica u pe&nici

Peznica je opremljenalampicom sa sledezim osobinama:
25W

ZglobnaéaSicaE-14

T 300°C

PAZNJA: Iskljuéite uredaj iz elektriénog napajanja.

Ukoliko imate potrebu od promene lampice, treba da izvadite zastitni poklopac » sa
okretanjem u smeru suprotnom od skazaljki sata. Nakon §to ste promenili lampicu, ponovo
vratite zastitni poklopac.

KATALITIEKI PANELI ZA SAMOEISEENJE /Opcija/

Katalitieki paneli za samoeiSzenje pokrivaju strane peznice, i mogu se montirati u svim
peznicama “ NARDI “ To su specijalni paneli koji se fiksiraju na straniéne i na zadnje
strane. One su pokrivene specijalnim katalitiékim emajlom koji postepeno isparuje, i
odstranjuje masnoze koje se stvaraju tokom peéenja iznad 200°C stepena. Ukoliko
peznica nije eista nakon peéenja veoma masne hrane ostavite je da radi na najviSu
temperaturu (maksimum 1 sat). Samoeéistezi paneli se ne éiste preparatima,
kiselinama, nego se samo trebaju redovno prati. Ovi se paneli mogu kupiti u servisnom
centru.

EISEENJE VENTILATORA

Periodieno ( nakon svakog 8-10 kuhanja ) ventilator se treba oéistiti sa toplom vodom i sa
odredenim preparatima. Saéekajte da se peznica ohladi. Izvadite eetiri gvinta (slika 10). Izvadite
glavnu spojku. Izvucite ventilator i o€istite ga. Tokom vrazanja natrag koristite iste metode, samo
obrnutim putem. Jedino obratite paznju da se centralno leziSte ne uskladi sa markiranim znakom
navrhu motora.

Radni obujam peznice je 52 litra.

Elektronske karakteristike:

Napon 50-60HZ, 230V
Grijaé nagrilu 1600 - 1800W
Gornji grijaé 800W
Doniji grijaé 1000W
Zadnji grijaé 2100w
Lampica 15w
Motorni ventilator 30W
Ventilator za hladenje 25W
Maksimalna mognost 1850 - 2370W
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FUNKCIONISANJE POSTOJEAIH DJELOVA

Programiranje peznice sa mehaniekim 60 minutnim tajmerom

Dugme za regulaciju (slika 3) treba se okrenuti u pravcu skazaljki
sata, do pozicije od 60 minuta, a da se nakon toga vrati u smeru
suprotnom od skazaljki sata do Zeljenog vremena za kuhanje.
Peznica se neze automatski iskljueiti. Zvonjava brojaéa minuta vas
informiSe da je vreme kuhanja zavrseno.

Programiranje peznice sa tajmerom do 120 minuta
i elektrieno samoiskljueavanje

Funkcija na tajmeru za programiranje je da ukljuei peznicu koja ze
zatim raditi u vremenskom periodu za koji je programirana.

1, FUNKCIONISANJE

Nakon Sto ste postavili termoregulator na Zeljenu temperaturu,
okrenite dugme tajmera u pravcu skazalki sata, do Zeljenog
vremena kuhanja (maksimum do 120 minuta)

Kada ze se tajmer vratiti na “0” brojaé minuta &e zazvoniti, kako bi
vas informisao da @e se peznica automatski iskljuéiti.

2,RUENO PODESAVANJE
Ukoliko je vreme kuhanja duZe od 2 sata i rueno odredivate njene
funkcije.

SAT

Da biste ukljuéili sat, pritisnite i okrenite dugme ulevo, dok ne odredite
taéno vreme (u sluéaju pogresnog okretaja, okrenite udesno,
mehanizam za sigurnost zastituje elemente sata).

Sat sa tajmerom za iskljuéavanje do 180 minuta

Ukoliko Zelite da odredite vreme kuhanja (od O do 180 minuta),
okrenite dugme u smeru suprotnom od skazaljki sata, bez ikakvog
pritiska na dugme dok se na prozoru ne pojavi odredeno vreme
kuhanja. Sa prolazenjem vremena aktivira se zvuean signal. Da
biste ga zaustavili, bez pritiska okrenite dugme ulevo.




INSTRUKCIJE ZA RAD ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA
(1) PodeSavanije displeja da bi se prikazivao brojaé minuta- tajmer

m (2) PodeSavanje displeja da bi se prikazivalo vreme kuhanja - tajmer

=] B 8 5 PodeSavanje displeja da bi se prikazivalo vreme do zavrSetka
‘ kuhanja Ruéenirezimrada

(3) PodeSavanje vremena -smanjenje

(4) PodeSavanje vremena -povezavanje

(A) Osnovna funkcija

(B) Radna programa

(C) Automatskirezim

Automatsko peéenje ( poeetak i kraj )

1) Podesite duzinu vremena potrebnog za peéenje sa pritiskom na dugme

2) Podesite vreme za zavrSetak peeenja sa pritiskom na dugme

3) Podesite temperaturu i program peéenja pomozu termoregulatora i dugmeta za izbor
programa.

Nakon Sto zavrsite sa podeSavanjem displeja simbol «kAUTO» poéeze datrepze, ato znaéidaje
pe&nica programirana.

Primer: peeenje traje 45 minuta i predvideno je da zavrSiu 14:00 sati.

- Pritisnite dugme sve dok se ne podesina 0,45.
- Pritisnite dugme sve dok se ne pojavi 14:00.

Nakon zavrSetka podeSavanja, taéno vreme e se pojaviti na displeju sa simbolom «<AUTO» i
konstantno bleStaze. To znaéi da je program peéenja memaorisan.

U 13:15 sati (kada ze se od 14:00 oduzeti 45 minuta) rerna ze se automatski ukljueiti.

Tokom peéeenja simboli simbol ze sijati.

U 14:00 sati rerna e se automatski iskljueiti, a pojaviee se i zvuéni signal sve dok se ne pritisne
simbol kako bi zvonjava prestala.

Spoljni ventilator

Sve pegnice imaju spoljni ventilator koji sluzi za hladenje. On spreéava toplinu da deformiSe
elemente. On se automatski ukljuéuje pri svakoj odredenoj funkciji peznice.

Demontaza vrata peznice

Kako bi éiSzenje bilo lako i da bi se omogugzio lakSi pristup u unutrasnjost peznice, vrata se mogu
izvaditi.

Demontiranje je na sledegi naéin:

Sarke sa pokretljivim zglobovima/zavrtkama

Sarkaima dva pokretljiva zgloba/zavrtke.

Kada ze se zglob/zavrtka podizi, Sarka ze izazi iz svog leZista.

Nakon Sto ste to ueinili, vrata se treba podkrenuti i izvaditi, kao kada ista klizi prema vani, kada
ovo radite drzite vratu sa strane u blizini Sarki.

Da biste vratili vratu na mesto, prvo stavite Sarke u njihova leziSta.

Prije nego zatvorite vrata, nemojte zaboraviti da vratite pokretne zglobove/zavrtke, koje
sluze za uevrszivanje tih dve Sarki.

NamjeStanje vrata

1. Postavite vratu na Sarke
2. Celosno otvorite vrata, kao $to je stavljena pritisnite ih i iste navrtite.
3. Zatvorite vrata i proverite dali pravilno funkcioniSe.
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TABELAVREMENA ZA KUHANJE

skara N°4 ea(ixoe Vreme u
Vrsta hrane % 3 AY minute
7 e®
HRANA ) ] nadole,
ProduZeno spremanje peciva 2 220-250 | u zavisnosti
od koliéine
Brzo spremanje peciva 2 225-250 50-60
Ptice (kokos) 1 210-250 150-180
D_or_ne}aee ptice 2 225-250 50-60
Divjaé 1 200-225 | hadole,
u zavisnosti
i od kolieine
Riba 1 180-200 | 20-25

Slatke stvari
Koledarski kolae

Keks sa slivama nati-goay | 160-200 60-70

Hati-goay 170-180 90-100

PandiSpan

Biskvitg nati-goay 170-180 80-100
Lisnato testo 2 200 40-45
Torta 2 215 30-40
Kolagi 2 200-215 30-35
Lisnato testo 1 140 60-80
sa kremom 2 215-230 30
Kolaei bez masti 2 250 30-35
Kolaei sa maszu 2 230 20-30

EISEENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE Prije bilo kakve radnje iskljuéite peznicu iz elektrienog napajanja.

OSNOVNO EISEENJE

Vazno: EiSzenje peznice se mora uraditi nakon $to smo prije iskljugili uredaj iz elektriénog
napajanja.

Kako da se peznica eisti: £iSzenje rerne, koja nema samoeisteze ploee se treba izvrSavati
nakon peéenja, kada je peznica joS vruza ( ne vrela), zato $to se na taj naein lakSe odstranjuju
ostatci hrane koji se nalaze na povrsini rerne. Izvadite straniéne vodilice, taho Sto zete ih
otkaeiti i povuzi za predni deo.

Sa vlaznom krpom natopljenom u neki rastvor na bazi amonjaka obriSite unutradnjost rerne,
oplaknite i osusite rernu.

U sluéaju da ostanu fleke, na dno stavite krpu utopljenu sa rastvorom amonijaka nekoliko sati
sa zatvorenim vratima. Nakon toga oplaknite rernu sa toplom vodom i nekim teénim
preparatom za eiSzenje.

Pazljivo je oplaknite i osuSite. Za spoljne djelove, uzmite meku krpu i sapunljivu vodu, oplaknite
jeipazljivo je osusite.

Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva, sredstva za bjelenje i rapave materijale za
éiSzenje.

Proizvodaé ne preduzima odgovornost za oStezivanja nastala na uredaju, na drugim
stvarima ili posledice za zdravlje ljudi koji su nastali zbog loSe i neispravne instalacije
ovog uredaja.Sledezi naSu politiku stalnog usavrSavanja mi zadrzavamo neotudivo
pravo da unapredimo i modificiramo nas proizvod bez prethodnog obavestenja.
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Elektronski programator podeSavanje vremena

Nakon ukljuéivanja peznice u elektrienu mrezu, na displeju e poéeti da
trepze simbol 0.00 Pritisnite istovremeno (-) € (+) u vremenu od oko 4
sekunde, i sa nastavkom pritiska na jedno od dugmiza namestite taéno
vreme.Peznica e nastaviti da radi na ruenom rezimu, i bize moguze
upotrebljavati je bez da bude programirana.

Programator za odredivanje kraja kuhanja poluautomatski reZzim rada

Peznica moze biti programirana da se iskljuei u trajanju od 11 satii 59 minuta. Pritisnite dugme (-)
i zatim nastavite da pritiSzete dugme (+), da biste programirali iskljuéavanje peznice.Na displeju
se pokazuje simbol Auto, koji pokazuje da peznica radi na automatskom rezimu. Iskljuéavanje
pe&nice je prazeno zvuenim signalom, i ako ga ne iskljuéite ruéno on se sam iskljuéuje nakon 2
minuta.

Zakljueavanje kontrolnog panela

Istovremeno dodirivanje dugmadi (+) i (-) u produzetku od 10 sekundi, na displeju svete simboli
"OFF"i KLJUE i aparat se ne moze ukljugiti.

Sa ponovim istovremenim dodirivanjem (+) i (-) na displeju se pokazuje simbol "ON" i u slede&zih 5
sekundi prikazuje se vreme.

INSTRUKCIJE ZA KUHANJE

Kuhanje u peznici

Za da bi postigli bolji rezultat u kuhanju preporuéuje se prijevremeno zagrijavanje peznice do
postizanja Zelene temperature.

Samo vrlo masno meso moZe biti stavljeno u hladnu peznicu. Nemojte koristiti veoma niske
sudove ili tave kako se ne bi mrsili stranice pegnice. Koristite dublje posude, glinene postavljajte
iznad grila koji se nalazi na srednjem nivou peznice. U uputstvo za rad postoji tabela sa primerima
za preporueéanu temperaturu i za vreme kuhanja. Vreme potrebno za peéenje je razliéito u
zavisnosti od vrste, homogenosti i obima. Nekoliko praktiénih savjeta za zaStedu elektriéne
energije. Peznica se moze iskljuéiti nekoliko minute prije kraja kuhanja. Toplota koja Sto je ostala
moze zavrSiti jelo. Otvorite vrata peznice samo malo kako biste provjerili jelo. (lampica se odmah
ukljueuije).

Vazni savjeti:

U pe&nici moZete koristiti dva naéina peeenja

-tradicionalno peeenje

-ventilaciono peeenje

Ukoliko ste izabrali ventilaciono peéenje, imate veliku prednost moZete da pripremate osnovno
jeloi desert zajedno narazliéitim nivoimai da ustedite vreme i energiju.
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Ventilaciono peeenje

Na ovaj se naein postiZze postojana cirkulacija toplog vazduha. Ova
vrsta peéenja je preporuéljiva za kuhanje na dva nivoa u isto vreme.
Temperature su nize od nagina tradicionalnog peéenja, pri éemu se
Stedi vreme i energija. Zeljena temperatura se postiZze za veoma kratko
vreme.

Tradicionalno peeenje

Preporuéuje se za peéenje hleba i drugih tjestenina. Preporuéuje se da
se isto stavi u peznicu, kada #e biti postignuta zadata temperatura, t.|.
kada ze se pogasiti indikatorna lambica.

Grilovo peéenje

Preporuéuje se prijevremeno zagrijavanje pegnice od oko 5 minuta. Sa
grilovom peeenjem toplota ide od gore prema dolje. Preporuéljivo je
brzo povrsinsko zapekavanje mesnih produkata. Meso ili riba, koji Sto
ze biti pripremljeni, trebaju biti namazani uljem i trebaju biti postavljeni
na grilu. U zavisnosti od vrste mesa gril treba da bude postavljen blize ili
dalje od grijaea. U priloZzenoj tabeli postoje primjeri za vreme trajanja
kuhanja i za nivoa podeSavanja grila. Vreme kuhanja moZe varirati u
zavisnosti od vrste istoga, homogenosti i obema. Sa funkcijom u kojoj
rade infracrveni grijaé i ventilator, imamo moguanost da pripremimo
vege koliéine mesa. (od 1 do 2 kgr.)

Odmrzavanje

Odmrzavanje je isto kao i atmosfersko ali za mnogo kraze
vreme. Jedan kilogram mesa koji je stajao zamrznut 10 sati,
odmrzava se za jedan sat. Stavite meso zajedno sa pakovanjem
u posudu i stavite ga u peznicu.

OpreSnjavanje

Sa ovom funkcijom moZete opresniti kakav i da bilo proizvod, kao Sto je
hleb star 3 4 dana. Stavite hleb iznad grila, a prije toga pokvasite ga
vodom. Odredite temperaturu od 220 C 250 C i stavite ga u pe&nicu za
oko desetak minuta.

Pripremljanje tjestenina

Cirkulacija vazduha u peznicu omoguazava jednaku temperaturu. Prije vremeno zagrijavanje nije
potrebno. MoZete staviti viSe tavica sa tjesteninama.lstovremeno sa testeninama mogu se
spremati i druge vrste hrane (riba, meso i dr.) bez meSanja mirisa i okusa. Pri toj funkciji
temperatura treba biti izjednaéena.

ZASTITNI FILTER ZAVENTILATOR PEANICE /Opcijal

Za vreme spremanja mesa, da bi se spremilo zamasSaivanje perki ventilatora, preporueuje se
koriSzenje zastinog filtra.Nakon kuhanja, izvadite filter i paZljivo ga ogistite.Da biste postavili filter
na zadnjem delu ventilatora pogledaijte (slika 8)

PAZNJA: Filter se ne treba koristiti u pripremanju drugih vrsta hrane.

VREMETRAJANJE KUHANJA

U prilozenoj tabeli su prikazani primeri za preporuéanu temperaturu i vreme
kuhanja.Vremetrajanje kuhanja varira u zavisnosti od jela, homogenostii obima.

PRIBELESKA:

Za peeenje govedine, teletine, svinjetine, piletine sa kostima povezava se trajanje kuhanja za
oko dvadeset minuta.Vremena kuhanja su dani za jednu vrstu jela. Ukoliko spremate viSe jela
istovremeno dodajte plus vremena od oko 5-10 minuta.

TABELAZA VREME KUHANJA NA GRILU

;g skara NO4 e,&((\ce Prievr. | Vreme u
Vrsta hrane § % " ((\9.9 ﬁgre\/ama minute
Telezi kotlet 1 3 250°C 5 8-10
Jagnjezi kotlet 1 3 250°C 5 12-15
bigerica 1 3 250°C 5 10-12
Teleza srca 1 3 250°C 5 12-15
Pegenje u mrezi 1 3 9250°C 5 12-15
Pola pile 1 3 250°C 5 20-25
Ribno file - 3 250°C 5 20-25
Punjeni paradajz - g 250°C g }g_}g

250°C
9
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